Spreewaélder Vorspeisen

Gurkenvariation aus verschiedenen Spreew&lder Gurken

und frisclf\em Sauerkraut

Peters Schne”gurken

Kalte Gurkensuppe mit Knob'auclf\baqueh‘e

Tasse Soljahka, saure Sahne, Brot

’* Gefligelwiirzfleisch mit Kase iberbacken,
Zitrone, Worchestersauce und Brot
Kleine Schale
Grofe Schale



Spreew&'cler Leckereien

%I} Gemischter Salat mit Tomate, Gurke, Paprika

und l'\auseigenem Dyvessi ng

2usatzlich mit Feta

o

Spreewb\lder Krc'iu’rerqv\ark

mit Werbenenr Kav‘foﬁellf\, roten Zwiebeln und Leindl

Bauernfrfkl«s‘rb\ck
%

aus Kam‘oﬁelm, Bauc[z\speck, Zwiebeln,
3 Eiern, Gurkenfécher

Werbener Wildsiilze
%‘} vom Séger See,felcl mit Remouladensauce nach Awnt des

Hauses, angey‘icl«’refr mit By‘a+|<ay‘+oﬁe|n

f Fahrmannsbrot mit Kassler (warm oder kalt)
%’I* mit Senf- und Meerrettichaufstrich, frischem Sauerkraut
und Spreewaldgurke



Unsere ,Sterne’ Klassiker

‘Hausgemacl'\’re Rinderroulade (300 g Roll\gewicll\f),

l/\ev‘zlx\a]c‘r gef&”’r mit Zwiebeln,

Speck, Gewb\v‘zguy‘ke/ Sey\f,
dazu Rotkohl und Kléﬁe

Rippchen vom Schwein,

bestrichen mit ‘Honig,

Weiﬁkrau\’rsaloﬁr und Bv‘a’rkav"roﬁeln

Werbener Riesenkohlroulade
(300 g Rolr\gewiclf\’r ‘Hackﬂeisc'x\)/

Kolf\lsau\ce, Salzka v"roﬁeln

Owmas Spreewaldburger —
knackiges Leindlbrotchen beleg’r mit Rinderpon”ry,
Salat, Zwiebeln, Gewtirzgurke,

l/\auseigemev‘ Sauce sowie SU\[Skar’roffelpommes



Aus der Pfanne

Knuspriges Schweineschnitzel

mit Ralr\mclr\ampignons und pommes fv‘ifes

MeerreHicl'\—Senfscl/\nH'zel

mit Brafkaﬁoﬁeln und kleiner Salaereilage

'x Backgemiise mit Krautersauce

Gebratenes Zanderf”e’r

mit Lauclf\gemb\se und Kav"roﬁeln

} Mafjesfile’rs

mit roten Zwiebeln und Salzkav"roﬁeln



Nuggefs, Pommes fri’res
Fischstabchen, Pirree
Kinderschnitzel mit Pommes fri’res

Portion Pommes fri’res

Eiskalte Verf&l/\rungl

Schokobecher
mit 3 Kugeln Schokoeis, Eierliksr,

Schwedenbecher
mit 3 Kugeln Vanilleeis, lf\ausgemaclf\Jrem 7Z\pfe|mus/
Cievlikdr, Sahne

2 Kugeln Vanilleeis
mit l/\eiﬁeh Kirschen, Sahne

U\V\d SCI/\OI»(OSO\U\CE,



Spreewélder Plinsen-Essen

Werbener Plins
mit Buter, Zucker, Zimt

oder mit Apfe|mus

oder mit 1 Kugel Vanilleeis

oder mit l/\eiﬁen Kirschen



