Kartoffelsuppe mit Rührei 
	500g Kartoffeln
	Schälen, waschen und mit 

	1.5l Wasser
	Und den

	Salz
	Sowie den

	2 Bund Suppengrün 
	Geputzten und fein geschnittenen kochen. Sind die Kartoffeln gar durch ein Sieb oder Flotte Lotte rühren und nochmals zum Kochen bringen. Mit

	Salz
Pfeffer
	Abschmecken. Die

	80g geräucherter Speck
	und

	1 Zwiebel 
	Fein in Würfel geschnitten mit

	Butterschmalz
	In einer Pfanne anbraten und in die Suppe geben. Die

	3 Eier
	Schlagen und in einer Pfanne mit

	Butterschmalz
	Das Rührei stocken lassen. Das Ei zerkleinert in die Suppe geben. Mit

	Petersilie
	Kleingeschnitten garnieren und servieren. 


